
Coup de coeur

Bouchée végétarienne

La présence d’un employé est requise

Sans gluten

*Commande totale de 150$ et plus avant taxes
Les canapés vous seront livrés avec les instructions de montage ou de cuisson pour réchauffer
Nous vous suggérons d’opter pour le service de nos employés afin de profiter pleinement de votre événement, voir 
avec votre conseiller

FORMULES DISPONIBLES:
-À l’unité: minimum 12 bouchées par choix de
bouchées

-Formule 5 à 7 : 6 à 8 bouchées par personne

-Formule dînatoire 
12 à 18 bouchées par personne

ccoc 

Cocktails dinatoires



BACON 'CANDY' 

CRÈME BRÛLÉE 

BALLOTINE DE POULET 

BONBON DE SAUMON  

info@2gourmandes.ca 

   

T. 418 687-3389 

 

 

 

 

2gourmandes.ca

Bouchées froides
2.75

2.75

2.75

Pressé à la betterave, caviar de concombre au gin tonic et crème aigrelette

Champignons, feta, pané pistache et purée de petits pois

Érable, sésame et cardamome dans un cône

Champignons sauvages et foie gras
3.00

POIRES CARAMÉLISÉES ET FROMAGE BLEU

TARTARE DE BETTERAVE JAUNE

BRUSCHETTA DE PIEUVRE GRILLÉ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.25

2.25

2.75

Poires pochées à l'érable, mousse de bleu et noix torréfiées

Chèvre et graines de tournesol

TATAKI DE THON

 Rhum, lime et coco
PÉTONCLE FUMÉ LAQUÉ À L’ÉRABLE  3.50

3.00
Mayo lime-coco, wakamé  

 

ÉTAGÉ DE MOUSSE D’AVOCAT ET SAUMON

  

 

 

 

 

   

2.50

SATAY DE BOEUF ET CHIMICHURRI  3.25

      

TARTARE DE BŒUF FAÇON SMOKED MEAT  3.50

TORCHON DE FOIE GRAS  3.50
Purée de belle de brillet sur brioche maison, confiture de bacon

GASPACHO STYLE BLOODY CÉSAR  2.00
Rime épice à steak, gaspacho tomate, bille de Worcestershire

Pieuvre confite tomate et citron, pain artisanal

MI-CUIT DE BOEUF

 

2.75
Crème aux poivres, pickles et légumes croquants

Câpre frite



Bouchées chaudes

ARANCINI AU HOMARD

MINI BURGER DE CANARD CONFIT ET BLEU

CREVETTE TEMPURA

BEIGNET DE MORUE     

 

 

 

 

 

 

 

3.25

2.75

2.25

3.00

Émulsion tropicale

Mayo à l’ail noir et oignon frit

Crémeuse de maïs au safran

MINI POGO D’AGNEAU RÉINVENTÉ 

FLANC DE SANGLIER




TARTELETTE AUX TOMATES

Sauce hoisin, échalotes
DUMPLING AU CANARD CONFIT

PÉTONCLE VÉGÉ 

CROUSTILLANT DE LAPIN CONFIT

 

 

 
Fumé au bois de pommier, caramel de bière noire et popcorn sucré
FONDANT DE CHEDDAR

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.75

2.50

2.75

2.25

3.25

3.00

2.75

Purée de betterave et poireaux frits

Dijon et fromage suisse

Champignon king, chips de wonton et sauce légèrement épicée

 

CROMESQUI MAC N CHEESE  2.50
Sauce buffalo

 

Sauce mangue épicée et échalote

Chutney de bleuets et figues

Émulsion miel et dijon

Tzatziki maison et coriandre
KEFTA DE POULET 2.50



Mini entrées froides 

Bao tao au sanglier confit
Légumes juliennes, sauce asiatique en pain Banh Mi                

Cup Antipasto                                                                                                                                         
Fromages et  charcuteries du terroir, marinades, croûtons
feuilletés aux herbes

Lobster Roll                                                                                                           
Pain brioché, salade de homard citronnée, laitue et mayonnaise
épicée
 
Mini entrées chaudes 

Gnocchi                                                                                                               
Joue de boeuf, champignons sauvages, parmesan

Mac N cheese 
Crumble de cheetos

Mac N cheese aux saucisses végé                                                                 
Crumble aux herbes

Parmentier de canard confit “in a jar”
Juliennes de légumes, sauce cassis, oignons confits                                                                                              

ccoc 

Mini entrées
6.00

6.75

6.25

6.50

6.25

6.25

6.50



BROWNIE À LA POIRE CARAMÉLISÉE, SERVI EN VERRINE 

 

COUPOLES DE CHOCOLAT NOIR AU COUREUR DES BOIS 

info@2gourmandes.ca 

  

COUPOLES DE CHOCOLAT NOIR À LA CERISE 

CAKE POPS

MACARONS  

MINI TARTELETTE CITRON LEMON CURD 

MINI TARTELETTE ÉRABLE ET PACANES 

MINI TIRAMISU EN VERRINE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T. 418 687-3389 
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Bouchées sucrées

 

 

 

 

2.50

2.25

2.25

2.50 

2.50

2.25

2.25

2.50

Plusieurs variétés disponibles

Minimum 12 par choix de bouchées

CHEESECAKE À L’ARGOUSIER EN VERRINE 2.50

PETIT POT MASSON DE CHOCOLAT 3.50
Crème chocolat, chantilly au caramel et crumble salé au sirop d’érable 

     PETIT POT MASSON DU CHÔMEUR 3.50

     VARIÉTÉ DE ROCHER AU CHOCOLAT MAISON 3.50
Pistaches et canneberges, chocolat au lait et amande

Café et infusions David’s Tea 2.95$ (Min. 20 tasses)



Livraison 25-35$ / Recherche d’équipement 25$ Des frais hors zone peuvent s’appliquer



Location verrerie et nappes sur demande


