
#1 - Buffet froid - 30$/pers.
Pain aux betteraves maison, garni de poulet,

d’oignons confits, noix de Grenoble et roquette 
Ciabatta gourmet fumé, copoa, mortadelle gouda fumé,

pickles maison et mustarda 
2 choix de salades gourmandes 

Céramique de fromages fins du terroir et fruit séché 
Assortiment de mignardises 

#2 - Buffet chaud- 42$/pers.
Velouté de patates douces 
Mijoter de cert aux cassis

Ballotine de volaille façons Wellington 
Tartiflettes aux lardons  

Légumes de saison  
Pain et beurre  

Céramique de fromages fins du terroir et fruits séchés 
Assortiment de mignardises

#3 - Buffet chaud-froid - 43$/pers.
Trilogie de bouchées (1 morceau de chq.) 

• Caviar d’aubergine rôtie 
• Terrine de porc et abricots 
• Gravlax d’omble chevalier

2 choix de salades gourmandes 
Mijoté de cerf rouge aux cassis 

Ballotine de volaille façon Wellington 
Légumes de saison

Pain et beurre  
Tartiflette aux lardons 

Assortiment de mignardises 

Frais de livraison à partir de 30$ • Couverts jetables en sus : 1.50$/pers.
Des frais de 5$ sont applicables pour les emballages sans service.

Café, infusions et accessoires: 2.95$/pers. (min. 20 tasses (multiples de 10))
Prix sujets à changement sans préavis. Taxes en sus.

Choix de salade :
- Salade de nouille soba 

- Salade de brocolis, graines de tournesol, canneberge séchées et fromage 1608 
- Salade mesclun, copeaux de parmesan, pacanes torréfiées et vinaigrette xérès 

- Salade de couscous à l’orange, pistaches et canneberges

Du 13 novembre 2023 au 14 janvier 2024
Minimum de 12 personnes

MENU
fêtesdes



Sélection au choix du client 
Prix à l’unité - Minimum de 12 bouchées par choix de bouchées

Bouchée froide
Bacon «Candy» ......................................................................................3.25

Terrine de porc et abricots ................................................................3.25

Satay de bœuf en croûte d’épices façon chimichurri..............3.25

Caviar d’aubergine rôtie .....................................................................3.25

Tataki de thon ........................................................................................ 3.75

Gravlax d’omble chevalier .................................................................3.95

Lollipop de pétoncle et prosciutto ................................................4.00

Bouchée chaude
Arranchini mozzarella et bœuf braisé ...........................................3.25

Dumbling de canard confit ...............................................................3.50

Poulet frit au babeure .........................................................................3.50

Crevette en won-ton ............................................................................3.50

Fondant aux 4 fromages ..................................................................4.00

COCKTAIL
dînatoire

*Commande totale de 150$ et plus avant taxes. Frais de livraison à partir de 30$.
Des frais de 5$ sont applicables pour les emballages sans service. 

Couverts jetables en sus : 1.50$/pers. Prix sujets à changement sans préavis. Taxes en sus. 
Les canapés vous seront livrés avec les instructions de montage ou de cuisson pour réchauffer.

Du 13 novembre 2023 au 14 janvier 2024
Minimum de 12 personnes

Café, infusions et accessoires: 2.95$/pers. (min. 20 tasses (multiples de 10))


